
 

 
 

 Oferta 

 
 Organizacja lunchu oraz przerwy kawowej dla ok. 200 osób. 

 

 

 

Oto Nasza oferta ! 

 

Jedzcie, pijcie i zachwycajcie się swojskim smakiem ! 

 

 

 

 

 

 

Zespół planetgastro.pl 

 

Marcin, Małgosia, Dziubek, Grześ, Słoneczko, Marylka, Grażynka, 

Darek, Grześ młody, Marcin młody 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

MENU  – lunch ciepły podany w lunchboxach, sztućce 

plastikowe 
 
 
 
 

Propozycje: 
 

1. Udo pieczone z pieczarkami, ziemniaki lub ryż, surówka z 
białej kapusty z marchewką – koszt na osobę netto dla grupy 
200 osób – 8,70 PLN 

2. Polędwiczki drobiowe w cieście serowym, ziemniaki lub 
ryż, surówka z buraczków – koszt na osobę netto dla grupy 
200 osób – 8,20 PLN 

3. Pulpety w sosie koperkowym, ziemniaki lub ryż, ogórek 
konserwowy – koszt na osobę netto dla grupy 200 osób – 
7,80 PLN 

4. Schabowy po góralsku, ziemniaki lub ryż, zasmażana 
młoda kapustka – koszt na osobę netto dla grupy 200 osób – 
9,10 PLN 

5. Gulasz wieprzowy z warzywami, ziemniaki lub ryż, 
surówka z ogórków kiszonych – koszt na osobę netto dla 
grupy 200 osób – 8,90 PLN 

6. Ryba w panierce, ziemniaki lub ryż, surówka z kiszonej 
kapusty z jabłkiem – koszt na osobę netto dla grupy 200 
osób – 8,40 PLN 

 
 

Serwis cateringowy: 
obsługa kelnerska, dostawa jedzenia 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 



MENU  1 – przerwa kawowa 
 
 
 
 

Woda mineralna, podana z cytryną  
Kawa, herbata, dodatki 

Ciasteczka kruche, ciasteczka w czekoladzie  
  

Serwis cateringowy: 

 obsługa kelnerska, dostawa jedzenia, zastawa stołowa, przygotowanie stołów bufetowych 

 

Koszt na osobę netto dla grup 200 osób: od 12,00 PLN 

 
 
 
 
 
 
 

MENU  2 – przerwa kawowa 
 

Soki owocowe 
Woda mineralna, podana z cytryną 

Kawa, herbata, dodatki 
Ciasteczka kruche, ciasteczka w czekoladzie 

  

Serwis cateringowy: 

obsługa kelnerska, dostawa jedzenia, zastawa stołowa, przygotowanie stołów bufetowych 

  

Koszt na osobę netto dla grup 200 osób: od 14,00 PLN 

 

Pokój VIP-owski – 15 osób 
 
Obiad – wybrana pozycja obiadowa z proponowanych lunchów, 
podana na naczyniach porcelanowych + zupa –rodzaj do ustalenia 
+ dodatkowe przekąski ciepłe typu: zapiekane warzywa, warzywa z 
pary  
 

  

Serwis cateringowy: 

obsługa kelnerska, dekoracja sali, dostawa jedzenia, zastawa stołowa 

 
Koszt netto na osobę – 60 PLN 



 
 
Przerwa kawowa  

 
Soki owocowe 

Woda mineralna, podana z cytryną 
Kawa, herbata, dodatki 

Ciasteczka kruche, ciasta domowe ( do ustalenia ) 
  

Serwis cateringowy: 

Całodzienna obsługa kelnerska, zastawa stołowa, przygotowanie stołów kawowych  

 
 
Koszt netto na osobę – 25 PLN 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Kontakt; 
 

 


